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~ ENSAYOS ANALITICOS

MICROBIOLOGIA

- Estudio de alteraciones microbioldgicas en alimentos

- Analisis de aditivos, procesados alimentarios y sus materias primas
- Identificacién de microorganismos

- Control higiénico-sanitario ambiental y de superficies.

- Andlisis de Legionella.

FiSICO-QUIMICO

- Control de calidad de productos agroalimentarios
- Composiciones nutricionales

- Control de envases
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- Caracterizacion de vertidos
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- Andlisis de aguas: de consumo, de riego y residuales.

2]

A

—

SR INSTRUMENTAL

/1

-’"'L'——._

I

ﬁ_ \\ - Deteccion de residuos en alimentos (plaguicidas, metales pesados, antibidticos).
\ N - Determinacion de micronutrientes (vitaminas, acidos grasos, minerales)
I [' - Deteccion de micotoxinas (ocratoxina, patulina, aflatoxinas)
i - Aditivos alimentarios
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: N - Determinacion de Organismos Modificados Genéticamente

- - Determinacion de alérgenos y antibiticos por ELISA

- Deteccion de microorganismos por rtPCR

ACREDITACIONES

- Laboratorio de ensayo acreditado por ENAC con N° de acreditacion: 220/LE1206 y 220/1.E453.
- Entidad Colaboradora de la Administracion Hidraulica.
- Laboratorio homologado para participar en fruitmonitoring.com der HTS GmbH.
- Laboratorio de control autorizado por la Agencia Espanola de Medicamentos y Productos
Sanitarios para ensayos fisico-quimicos y microbiolégicos en cosméticos.
- Laboratorio autorizado por la Direccion General de Salud Publica para la realizacion
de actividades analiticas.

eriidad -
r 5 A o8 | In@mondaring com

C/. Concordia s/n - 30500 Molina de Segura - Murcia - Spain + 34 968 389 011 - www.ctnc.es



